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Casa Anibal es un espacio gastronémico
exclusivo ubicado en pleno centro de Sevilla,
en un edificio historico obra del gran arquitecto
regionalista Anibal Gonzalez.

Se trata de un nuevo concepto que combina
Escuela de Hosteleria y Restaurante, gracias a lo
cual se ha convertido en uno de los principales
referentes del sector de la restauracién en el
ambito local.

Un emplazamiento emblematico en el que la
decoracién, el disefio, el arte, la arquitectura
y los pequenos detalles cobran vida, dotandolo
de una personalidad Unica.

El Restaurante Casa Anibal ofrece una propuesta
culinaria de la mas alta calidad, basada en la
cocina tradicional mediterranea aderezada con
pinceladas de vanguardia. Las mejores materias
primas y un servicio premium completan la
ecuacién perfecta. Como resultado, experiencias
inolvidables para nuestros clientes, en las que
disfrutar de la gastronomia sin limites.




Conocido como ‘el arquitecto de Sevilla', Anibal
Gonzalezfue el principal referente del regionalismo
sevillano de principios del siglo XX.

En su prolifica obra destacan construcciones
emblematicas dela capital hispalense desarrolladas
con motivo de la Exposicion Iberoamericana de
1929, como la espectacular Plaza de Espaiia.

En este mismo marco se crearia el Pabellon de la
Asociacion Sevillana de la Caridad, donde se ubica
Casa Anibal. Una perfecta combinacion de historia,
arte y costumbres, pero también de modernidad.
Asi es el regionalismo de Anibal Gonzélez, y asi es
la filosofia del restaurante.

/|

Un edificio histérico
en el centro de Sevillq,
obra de Anibal Gonzalez
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Casa Anibal ofrece espacios diferenciados para que
nuestros clientes puedan elegir el ambiente mas
idéneo para cada ocasion.

El edificio se divide en dos plantas diafanas, y esta
rodeado de una bonita terraza ajardinada. En la
planta baja, juntoa unaamplia cocina abierta se ubica
la zona de lobby o de recepcidn, en la que destaca
uno de los principales elementos decorativos, una
imponente Victoria Alada que homenajea la obra
de Anibal Gonzélez. Junto a ella, una zona de mesas
altas perfecta para acoger eventos o disfrutar de
una copa durante la sobremesa.

En la primera planta se localiza el salén principal,
una acogedora estancia con capacidad para sesenta
personas donde la decoracidn y la belleza de los
elementos cobran especial relevancia.

En lo que respecta al espacio exterior, dispondemos
de una terraza perfectamente acondicionada con
una capacidad para hasta ochenta comensales.
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Espacios Unicos
para ocasiones
especiales
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Experiencias
gastronomicas
inolvidables
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La Escuela de Hosteleria Casa Anibal nace con el objetivo de
ofrecer un servicio formativo de calidad, contribuyendo al
desarrollo econdmico y social del sector de la hosteleria y la
restauracion en Sevilla.

Con la incorporacién de un nuevo centro formativo
especializado en el tejido empresarial de la ciudad, Casa Anibal
se constituye como un agente activo en la profesionalizacidn
y evolucién del sector, uno de los motores principales de la
economia actual.

La Escuela de Hosteleria promueve una doble visién. Por
un lado, la ensefianza tedrica de las bases y mecanismos
necesarios para la ejecucion de las actividades relacionadas
con la restauracion. Y, por otro, la formacidén practica de los
conocimientos adquiridos en el plano tedrico.

Por ello, ofrecemos tanto cursos y seminarios que se
imparten en las instalaciones, como practicas en el ejercicio
de la actividad del propio restaurante. Con ello no solo
perseguimos la adquisicidn por parte del alumnado de unos
conocimientos completos, sino que ademas contribuimos a la
integracién en el mercado laboral de personal perfectamente
cualificado y con experiencia contrastada.






Por su inmejorable ubicacion, en pleno centro
de Sevilla, asi como por su gran capacidad y
versatilidad, Casa Anibal es un espacio idéneo
para la celebracién de eventos de diversa indole y
caracteristicas.

Este espacio singular cuenta con una superficie de
mas de 300 metros cuadrados divididos en 3 zonas
diferenciadas: lobby o zona de recepcidn, salén
principal y terraza exterior.

Casa Anibal dispone de la infraestructura y medios
técnicos necesarios para dar respuesta a las
necesidades que requiera cada evento: equipos de
sonido e iluminacion de Ultima generacion, cocina
totalmente equipada para el servicio de catering,
conexién WIFI, proyectores..., entre otros.

El equipo especializado se encargard del
asesoramiento personalizado para disefiar vy
organizar cada evento totalmente a medida.

CAPACIDAD POR ZONAS

LOBBY

Sentados en mesas altas: 20 pax
Tipo cdéctel: 50 pax

TERRAZA

Banquete: 80 pax

PLANTA BAJA

COCINA

ASCENSOR

BANOS

TERRAZA

PRIMERA PLANTA

BARRA

ASCENSOR

LOBBY

[ SALON PRINCIPAL



En Casa Anibal podras elegir entre varios tipos
de menUs, tanto tipo cdctel como sentado en
banquete.

También ofrecemos la posibilidad de disefiar
menUs totalmente personalizados con el
asesoramiento de nuestro equipo especializado
en la organizacion de eventos.

Igualmente, disponemos de toda la informacién
relativa a los alérgenos vy intolerancias
alimenticias de cada plato, o cual podras
consultarnos en cualgquier momento.

A continuacidn presentamos los MenUs Sentados.

MENU 1

ENTRANTES (Para compartir cada 4 comensales)
« Ensaladilla de centollo y berberechos

o Tabla de quesos andaluces con confituras

«  Mini pavias de bacalao y su encebollado

« Croquetas de rabo de toro con sabayén

PLATO PRINCIPAL (A elegir)

o Lomo de lubina a la brasa con puerros confitados y
salsa de cerveza tostada

« Mini caneldn de pollo coquelet con bechamel
trufada y demi-glace

POSTRES

« Tocino de cielo con helado de violetas y
espuma de tocinillo y polvo de pistacho

BEBIDAS

o Cervezas, vinos, refrescos y agua incluidos durante
el servicio hasta el servicio de los postres

> PRECIO 45€ POR PERSONA IVA incluido



MENU 2

ENTRANTES (Para compartir cada &4 comensales)

« Ensaladilla de cigalitas

o Tabla de quesos andaluces con confituras
«  Mini pavias de bacalao y su encebollado
e Croquetas de puchero

PLATO PRINCIPAL (A elegin

« Rodaballo a la brasa con crema de maiz
e Presa ibérica con crema de ajo tostado,
jamon ibérico y patatas fritas

POSTRE

e Una galleta diferente: crema de galletas Maria
con helado de avellana y bufiuelo de Nutella

BEBIDAS

o Cervezas, vinos, refrescos y agua incluidos durante
el servicio hasta el servicio de los postres

> PRECIO 50€ POR PERSONA IVA incluido

y
M E N U 3 AMISTAD VERDADERA by BRUGAL %

ENTRANTES (Para compartir cada 4 comensales)

+ Surtido ibérico: jamén ibérico y lomito ibérico 100%

e Sashimi de atUn de almadraba con papas alifias

« Chipirones rellenos de butifarra y setas de temporada
con huevos de codorniz

« Mini caneldn de pollo coquelet con bechamel trufada,
demi-glace y aire de Ron Brugal Aejo

PLATO PRINCIPAL (A elegir)

« Corvina con setas a la brasa y crema de rotena
o Solomillo de ternera a la brasa y patatas fritas

POSTRE

«  Trianis mostachdn de Utrera, licor de naranja y mascarpone

COPA O COCTEL BY BRUGAL (A elegin

e Cdctel Amistad Verdadera
o Copa de Brugal Afejo

BEBIDAS

o Cervezas, vinos, refrescos y agua incluidos durante
el servicio hasta el servicio de los postres

> PRECIO 55€ POR PERSONA IVA incluido



MENU 4

ENTRANTES (Para compartir cada 4 comensales)

o Surtido ibérico: jamén ibérico de bellota y lomito
ibérico de bellota 100%

+ Tabla de quesos andaluces con confituras

e Carpaccio de gambas con su crema al ajillo
y bollito prefiado de yema de huevo

e Mini canelén de pollo coquelet con bechamel
trufada y demi-glace

PLATO PRINCIPAL (a elegir)

« Lomo bajo de ternera con 45 dias de maduracion
y patatas fritas
» Rodaballo ala brasa con crema de maiz y mini verduritas

POSTRE

+ Lemon Pie torta de Inés Rosales, crema de limdn
y merengue flambeado

BEBIDAS

« Cervezas, vinos, refrescos y agua incluidos durante
el servicio hasta el servicio de los postres

> PRECIO 60€ POR PERSONA IVA incluido
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CONEXION
WIFI GRATUITA

SERVICIO DE
CATERING

MARIDAJE
DE VINOS

SERVICIO DE
SEGURIDAD

ESPACIO EN
EXCLUSIVIDAD

PERSONALIZACION
DEL ESPACIO

PRODUCCION E IMPRESION
DE PIEZAS DE COMUNICACION

EQUIPO TECNICO
DE SONIDO

EQUIPO TECNIGO
DE ILUMINACION

COBERTURA AUDIOVISUAL
DEL EVENTO




La contratacién del menU seleccionado debe quedar cerrado
con 7 dias de antelacién, y como Ultima modificacién de
comensales, 72 horas antes del evento. En caso de haber pasado
dicho plazo y disminuya el nUmero de personas acordadas, se le
cobraré el precio fijado, y si aumenta se incrementaria la factura.

MenUs especiales para personas con alergias, intolerancias o
cualquier limitacién conalimentos o bebidas, se adaptara el menu
a sus necesidades previa notificacion con 7 dias de antelacién.
De lo contrario no se aseguran adaptaciones del menu in situ.

El espacio asignado al cliente se realizard segin las
caracteristicas y necesidades del evento,pudiendo sufrir
modificaciones segun disponibilidad por parte de la empresa

En caso de anulacién de la reserva y rescisidon del contrato
por parte del cliente, con dos semanas de antelacién, se
devolverd el importe entregado en concepto de reserva.
Si se notifica posteriormente se perderda dicho importe.

En caso de mal tiempo y teniendo reserva en exterior, si tiene
abonado un depdsito, el mismo sera devuelto si la reserva es
cancelada por parte del restaurante por no poder dar servicio
en la zona designada.

Se abonara el 40% del total para garantizar la reserva una vez
aprobado el presupuesto mediante confirmacion de correo
electrdnico, indicando nombre completo, NIF y direccién. El 60%
restante se abonara antes del dia del evento o in situ el mismo
dia de la celebracidon en efectivo o con tarjeta. En caso de que
el cliente quiera realizar el pago mediante transferencia bancaria
podrd hacerlo en el plazo de los 7 dias posteriores al evento.

El pre-bloqueo del espacio tendrd una duracién de 7
dias para que el cliente pueda dar su conformidad y
formalizar la reserva. En caso de no contestacién por
parte del cliente, se entenderd como cancelada la reserva.

En caso de contratar un menU sentado, el cliente tiene que
notificar de la eleccién de plato principal de cada comensal 7
dias de antes de la fecha del evento.

La empresa no se responsabiliza de pérdidas o desperfectos en
materiales de proveedores contratados por parte del cliente.

Por las caracteristicas del restaurante, Casa Anibal no es el lugar
idéneo para clientes disfrazados.

Al no tener guardarropa en el establecimiento, la empresa no se
hace responsables de objetos personales perdidos.



Descrube un espacio
gastronémico

sin limites




DATOS DE
CONTACTO

Teléfono
(+34) 691 510 512

Direccién
Calle Reyes Catdlicos, 22
CP 41001, Sevilla

Web .
www.casaanibalrestaurante.com

Email )
reservas@casaanibalrestaurante.com






www.casaanibalrestaurante.com



